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Ihre Urlaubstrophéae

Zuerst sollten Sie sich daruber im klaren sein: Will ich ein Foto und der Rest sind verblassende
Erinnerungen, oder will ich eine Troph&e zum Anschauen, Anfassen, Herzeigen, ein perfektes
und naturliches Qualitatspréaparat.

Sollten Sie den Vorsatz haben, eine Urlaubstrophde mit nach Hause zu bringen, missen Sie
rechtzeitig entsprechende Vorbereitungen treffen. Am Urlaubsort, speziell in unzivilisierten
Gegenden ist es oft unmaoglich, das benétigte Verpackungs- oder Konservierungsmaterial

aufzutreiben.

Schon vor Buchung einer Angelreise den Veranstalter fragen,
ob der gewinschte Trophaenfisch dberhaupt entnommen werden
darf. Besteht man auf das Zuriicksetzen (Catch and release) so fragen Sie
bei einem anderen Reisebiliro an (Adressen erhalten Sie auf Wunsch von uns).

Konservierung am Urlaubsort

1. Sie fragen lhren Reiseveranstalter, ob vor Ort eine Moglichkeit zum Einfrieren von
Trophaen besteht.Wenn ja, brauchen Sie von zu Hause lediglich ein paar starke Plastiksacke
mitnehmen, eventuell auch unser Hautmesser (kleine Trophaen besser im Ganzen
mitnehmen, ebenso Fische mit sehr losen Schuppen, diese sind schwierig zu hauten) .

2.Wenn keine Mdglichkeit zum Einfrieren besteht, konnen Sie Ihre Troph&e mit Salz fir den
Heimtransport konservieren.

Sie nehmen an den Urlaubsort folgendes mit: Unser Hautmesser oder ein kraftiges
Fischermesser, eine Allzweckschere, mehrere starke Plastiksacke und etwa 3 - 4 kg Salz. Grosse
Fische oder Fischkdpfe sollten vor der Salzkonservierung von den dicken Fleischpartien
befreit werden.

Das Hauten von Fischen siehe unservideo)

Bei Kdpfen schélen Sie das Fleisch so weit wie moglich bis zum Kopfknochenansatz heraus, bei
ganzen Fischen sollten Sie den ersten Schnitt, der von der Schwanzwurzel bis zum
Kiemendeckel reicht, nicht bauchseitig, sondern entlang der Seitenlinie fihren. Das erspart
beim spateren Praparieren das mihsame Verndhen und Kaschieren, da der Seitenlinienschnitt
immer die Rickseite des Praparates bildet, die ohnehin nicht sichtbar ist. Der Seitenlinienschnitt
kann mit jedem Messer oder einer Schere durchgefihrt werden. Nun lésen Sie vorsichtig,
moglichst ohne die Haut zu verletzen, den Fleischkdrper heraus. Geeignetes Werkzeug dazu
sind z. B. ein nicht zu spitzes Messer, ein Loffel, sogar ein Schraubenzieher, aber am besten ist
unser ,,Hautmesser*. Dieses Spezialmesser zeichnet sich dadurch aus, dass Sie praktisch keine
Locher in die Haut schneiden kénnen. Zum Durchtrennen des Riuckgrates an der Schwanzwurzel
und am Kopfansatz sowie zum Abschneiden der Graten an den Flossenansatzen im
Fleischkorper eignet sich jede kréftige Schere, Blechschere oder Garten-Allesschneider. Das
Hauten erfordert kein besonderes Geschick, aber einen gewissen Zeitaufwand. Widerstehen Sie
Ihren Freunden, die schon mit einem Bier locken und versorgen Sie zuerst Ihre Trophéae, wie Sie
sich das vorgenommen haben. Zu Hause werden Sie dann alle beneiden!
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i,
Video-Schutzgebuhr € 15— sfr 30,—
Hautmesser € 25— sfr 50,—
Kombiangebot Video + Hautmesser € 35,— sfr 70,—

Das Spezialhautmesser zum Hauten einer Trophae gehort in jeden Fischerkoffer!

Das gefriergetrocknete Qualitatsprodukt

Wichtig: Guter Allgemeinzustand der Trophé&e bei Eintreffen in unserem Betrieb.

Zuerst machen wir Farbnotizen fur die spatere Farbauffrischung. Ein unmittelbar nach dem
Fang gemachtes Farbfoto wére eine zuséatzliche Hilfe (Stunden spater zeigt z. B. der urspringlich
gringoldene Hecht nur noch ein mattes Silbergrau).

Als nachstes wird Ihre Trophée mit chirurgischem Besteck vollkommen entfleischt, es verbleibt
lediglich der ausgehdhlte Kopf mit der anhdngenden Korperhaut und den Flossen. Die noch
unbehandelte Haut kommt jetzt fur 6 Wochen in ein Spezialbad zwecks Tiefenentfettung,
anschliessend mehrere Wochen lang in Alkohol und wird schliesslich in einem Desinfek-
tionsmittel gegerbt. Ihre Trophéae ist vollkommen giftfrei; keine Verwendung von Formalin.

Wie Sie schon jetzt sehen, sind Lieferzeiten von 6 bis 8 Wochen, wie sie von manchen Pfuschern
versprochen werden, bei sorgfaltiger Verarbeitung unmoglich!

Wahrend lhre Trophae die verschiedenen Bader durchwandert, haben unsere Spezialisten die
entsprechende Hartschaumform geschnitzt. Die gegerbte Haut wird Gber diese Form gezogen
und vernaht. Es folgt die Gefriertrocknung - die zur Zeit beste Praparationsmethode fir
Fische. Mit dieser Technik wird den gefrorenen Fischtrophden unter Hochvakuum das Zellwasser
in Form von Eismolekilen entzogen, ohne dass bei der Trocknung Schrumpfungen entstehen
konnen (keine Runzeln, kein Langenverlust). Dass bei Fischen, die in Bewegung prapariert
werden, ein optischer Langenverlust entsteht, ist durch die Biegung des Fisches bedingt.

Wenn Sie Ihre Trophée aber mit einem beweglichen Massband auf der Riickseite, also mit der
Krimmung vermessen, werden Sie feststellen, dass das Langenmass nicht abgenommen hat.
Nach dem Gefriertrocknungsvorgang, der mehrere Monate dauert, werden die Flossen auf der
Rickseite gewebeverstarkt, der jeweiligen Fischart entsprechende Glasaugen eingesetzt,
eventuell vorhandene Hautverletzungen ausgebessert und letztlich muss der Fisch endcoloriert
werden.

Coloriert wird mit lasierenden Airbrush-Farben von hochster Lichtechtheit, sodass die
ausgeblasste Originalzeichnung lediglich aufgefrischt, nicht aber deckend Ubermalt wird. Wir
sagen uns, es ist besser, kleine Haut- oder Schuppenverletzungen bleiben sichtbar, das ist der
beste Beweis fur ein echtes Hautpraparat. In Amerika werden hingegen Verfahren angewandt, die
die urspriingliche Haut unter einer dicken Farb- und Lackschicht verschwinden lassen oder aber
die Fischtrophae wird tUberhaupt gleich aus Polyester angefertigt und hat mit einer
Trophdenpraparation eigentlich nichts mehr zu tun.

Der letzte Arbeitsgang ist die Endlackierung mit einem speziell fir uns angefertigten Klarlack.
Der Mattglanzeffekt soll die natiirliche Schleimhaut imitieren, ausserdem ermdéglicht er eine
bessere Pflege des Praparates. Zusammenfassend glauben wir ihnen nun ein wenig demonstriert
zu haben, wieviel Aufwand an Handarbeit und an teuren, technischen Einrichtungen
notwendig sind, um Ihnen ein erstklassiges Praparat liefern zu kénnen.

Wir hoffen, dass Sie deshalb auch Verstandnis fur den relativ hohen Preis, sowie die
verhéaltnismassig lange Lieferzeit aufbringen. Wer nicht so lange warten will, dem kénnen wir
folgendes anbieten: durch einen zusatzlichen Arbeitsgang, die Feinperforation verschiedener
Korperpartien, geht der Trocknungsprozess schneller vor sich. Dieser zusatzliche Arbeitsgang
wird nur auf ausdricklichen Wunsch durchgefiihrt und muss mit 15% Mehrpreis in Rechnung
gestellt werden (siehe Farbprospekt unter Lieferzeit).

Unser Ziel: Ihre Zufriedenheit!

Wir winschen Ihnen viel Freude mit Ihrer Troph&e und sind IThnen dankbar, wenn Sie uns Ihren
Anglerfreunden weiterempfehlen.
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Versand-Adressen

Tiefgefrorene Trophae dick in Zeitungspapier wickeln, den verbleibenden Leerraum im Karton mit

zerknilltem Zeitungspapier auffiillen und als Postpaket an unsere jeweilige Sammelstelle im Inland absenden.
In der heilen Jahreszeit sicherheitshalber per Post-Schnelldienst (EMS) aufgeben.

Versandtage: Montag bis Mittwoch, bei EMS auch Donnerstag. Kein Versand vor Feiertagen!

2> Osterreich: Tier-Praparationen Hofinger,
Ehrenfeld 10, A-4662 Steyrermdihl,

Auskuinfte in deutscher Sprache: Tel. 07613/3411,
FAX 07613/3411-21

(¢ Schweiz: Tier-Praparationen Hofinger, p.A.
Intersport Sprecher AG, Parkhof, Bahnhofstr. 57,
CH-9470 Buchs, Avisieren Sie die Fischsendung:

Tel. 081/7562160, FAX 081/7560272; Preis-, Liefer-

und Terminanfragen an Zentrale A: Tel. 0043/7613/3411,
Franz.-sprechende Schweizer erhalten Auskunft bei
Sammelstelle Frankreich, Versandadresse aber in der
Schweiz!

Ital.-sprechende Schweizer erhalten Auskunft bei Sam-
melsstelle in Italien, Versandadresse aber in der Schweiz!

(@ Deutschland: Tier-Préparationen Hofinger, p.A.
Maria Pycha, Furstenweg 61, D-83395 Freilassing,
Avisieren Sie die Fischsendung: Tel. 08654/3777;
Preis-, Liefer- und Terminanfragen an Zentrale A:
Tel. 0043/7613/3411

D Italy: Tier-Préaparationen Hofinger,

p.A. Maria Delazer, Elvas 22, [-39042 Brixen, Auskiinfte
in deutscher und ital. Sprache: Tel. 0472/834310
Sendung bitte unserer Sammelstelle tel. avisieren.

P France: Tier-Préparationen Hofinger,

p.A. Christel J'Espére, Rue de Bitche 30,

F-57370 Phalsburg, Auskunfte in franz. und
deutscher Sprache: Tel. 038724/3890 oder Handy,
auch abends: 0685/058978

& @ : Tier-Praparationen Hofinger, p.A. Christel
J'Espére, Rue de Bitche 30, F-57370 Phalsburg,
Auskinfte in franz. und deutscher Sprache:

Tel. 038724/3890 oder

Handy, auch abends: 0685/058978

Internet: www.praeparator.com in Deutsch, Engl., Ital.
und Franzésisch

Ja, ich mochte meinen Fisch praparieren lassen

Inhalt der Sendung: (Foto liegt bei: [ ]ja [ nein)

Bitte dem Paket beilegen.

[ ] Kopfpraparation [ Ganzpréparation

Fischart: Motiv: [] Ruhestellung [JimSprung [sonstige ...
Lebendgewicht: ... Kopfnach [Jrechts [Jlinks [] schénere Seite
Montage: [_] Wandbrett [ ] ohne Wandbrett, nur seitliche Aufhangedsen
[[] Sondermontage ..........ccccveeeieiineeeiiiiaeenn. (Sie finden viele Méglichkeiten im Internet unter www.praeparator.com
; [ Beschriftung (Brennkolben): [ nein [ ja — Schauraum/Musterpraparate oder Fertigung/Montagen)
; ”I‘*m_ Text: z.B. Gewasser, Lange, Gewicht, Datum ........................... Ihren Prospekt habe ich von:
', [] Informationsvideo iiber Konservieren von Urlaubstrophéen,

- Essen und Praparieren, Gefriertrocknung usw. :
Spieldauer ca. 40 Minuten: Schutzgebuhr inkl. MwSt. € 15,~/ sfr 30,- :
- (Bargeld beilegen, sonst Nebenspesen). :

Bei Folgeauftrag Videokosten zuriick.

bitte deutlich schreiben
(Block- od. Druckschrift)

Unterschrift

Zahlungswunsch:

StraBe Ich méchte mein Préparat so schnell wie mdglich
......................................................................................... W el (garantierte Lieferung innerhalb 6 Monaten —
PLZ / Ort [] bar bei Abholung siehe unter , Lieferzeit* auf dieser Seite oben):

[JinRaten [13x [] 6x 15% Aufpreis []ja [Inein
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Hofinger
Tier-Praparationen
Ehrenfeld 10

4662 Steyrermiihl

GZ: 350958/1-IV/B/9/03 Wien, am 16.09.2003
Betreff: Import von Fischtrophden aus nicht EU-Ldndern

Sehr geehrter Herr Hofinger!

Bezugnehmend auf Ihr Schreiben vom 27. August 2002 mit dem sie anfragen, ob
Fische, die in Osterreich taxidermisch behandelt werden sollen,
veterindrbehordlich kontrollpflichtig sind, teilt das Bundesministerium fur
Gesundheit und Frauen - Veterinarverwaltung Folgendes mit:

Gemald EG- Recht unterliegen Jagdtrophden von Fischen nicht der
veterindrbehdrdlichen Grenzkontrolle,

Geregelt ist dies in der Entscheidung 2002/349/EG. In dieser Entscheidung
wurden die Erzeugnisse, die bei der Einfuhr in die EG der veterindrbehdrdlichan
Kontrolle unterliegen, fur alle Mitgliedsstaaten einheitlich festgelegt.

Subject: Import of fish for trophies into EC

Referring to your letter of 27 August 2003 asking whether fish intended for
taxidermic treatment in Austria is subject to border veterinarian checks, the
Veterinary Services in the Federal Ministry of Health and Women may inform you
as follows:

In accordance with EC-legislation trophies of fish are not subject to border
veterinarian checks.

This has been laid down in Commission Decision 2002/349/EC. This Decision lays
down the harmonized list of products subject to border veterinarian checks when
imported to EC for all member states.

Mit freundlichen GriBen

Fur die Bundesministerin:
Mag. Krusch

Mag. Sonja Kragch, Abbeilung IV/BS
Radotzhystrade 2, 1030 Wien, Telefon: +43-1/711 004813, Fax: +43=1/710 41 51-
URL: http:f fasree. bmgf.gw.at, E-Mail: genja.kruschbmaf.gv.at, DVE: 2109254





